Guss: Ergibt ca. 3 Wiahen

400g Milch

100g (2 Stuck) Eier
80g Rahm

80g Mehl

Salz und Pfeffer

Alle Zutaten gut verriihren damit sich keine Klumpen bilden.

240g Kase

Kase auf ausgerollte Kuchenteige verteilen und Guss
darUber lehren damit der Kase leicht bedeckt ist.

Bei ca. 180°C ca 30min backen.

| Viel Spass und en guete.
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